Abrimos para MEN( DE MEDIODIA TAKE AWAY de Martes a Viernes de 13h a 1Bh.

Delivery con v Més info: www.ramenyahiro.com




RAMEN-YA € HIRD

LOCINA
JAPONESA
DE RAMEN

RAMEN

RAMEN FRID

Soja Lx3wW 1230 €

Fideos con caldo de pollo, cerdo y marisco, con
salsa de soja. Toppings: cebolleta, algas y
cha-shu.

Noodles with pork, chicken and seafood broth
with soy sauce. Toppings: spring onion,
seaweed and cha-shu.

Miso % (290 €

Fideos con caldo de pollo y cerdo, con salsa de
miso. Toppings: cebolleta, algas y cha-shu.
Noodles with pork and chicken broth with
miso. Toppings: spring onion, seaweed and
cha-shu.

Marisco =@ &%

12,00 €
Fideos con caldo de pescado y marisco.
Toppings: cebolleta, algas, langostinos y chirlas.
Noodles with fish and seafood broth. Toppings:
spring onion, seaweed, prawns and clams.

Tsukemen DY 12,90 €

Fideos frios con cebolleta, algas, cha-shu,
bonito seco, limay ricula. Acompanado de un
caldo para mojar con base de salsa de sojay
naranjayuzu.

Cold noodles with spring onion, seaweed,
cha-shu, dried bonito, lime and rucola.
Accompanied by a broth for dipping, based on
soy sauce and yuzu orange.

Hiyashi-chuka 2% L & ¥ 1290 €

Fideos frios con cha-shu, pepino, tomate,
brotes de soja, huevo, nori y vinagreta de
sésamo. (Hay opcién vegetariana).

Cold noodles with cha-shu, cucumber, tomato,
bean sprouts, egg, nori and sesame dressing.
(There’s vegetarian option).

ARRDZ
RICE

JERE N

Arrozblanco B3t w 200 &

Bol de arroz blanco.
White rice bowl.

Cha-shudon 4+ —>a2—%
Bol de arroz con cha-shu en su salsa. Con

cebolleta, noriy huevo.
Bowl of rice with cha-shu in its sauce. With

spring onion, nori, and egg.

730 €

ONIGIRI 312 & v

360 €

Ciruela 3 &
Onigiri con ciruela encurtida.
Rice ball filled with pickled plum.

Alga kombu 2 w430 3,60 €
Onigiri con alga kombu guisada.
Rice ball filled with stewed kombu seaweed.

Cha-shu 46— 21— 3,60 €

Onigiri con cha-shu.
Rice ball filled with cha-shu.

TOPPING
kw7

ANADE TODDS LOS
TOPPINGS OUE
QUIERAS ATU
RAMEN

ADD AS MANY
TOPPINGS AS YOU
WANTTO YOUR
RAMEN.

300 €

Cha-shu 4+—>a2—
Panceta de cerdo guisada
Stewed pork belly

100 €

Maiz 2—>
Corn

Huevo k43R

Huevo pochado
Poached egg

0.60E

Bamba quisado ®¥><  [00E

Stewed bamboo

Brotes de soja £4L

Soy bean sprouts

0.80 €

060 E

Alga nori ot
Nori seaweed

Mantequilla 114 — 0.00 €

Butter

Extra fideos B2 E
Extra noodles

Salsa picante ¥ ok

Spicy sauce

o0 €

0.a0 €

TAPAS

0.0 €

Gynza 535
Empanadillas caseras con
carne picada, shiitake y col.
Homemade dumplings with
pork, cabbage and shiitake.

Edamame Z & & 3.80 £

Soja verde en vaina, hervida
con sal.
Boiled soybeans with salt.

Kimchi &%

Col china fermentada con
salsa coreana picante.
Fermented Chinese cabbage
with spicy Korean sauce.

3.80 €

Ta0 €

Ensalada de wafu

AT T4
Ensalada japonesa con
tofu, alga wakame y sésamo.
Japanese salad with tofu,
wakame seaweed and sesame
dressing.

Tofu frin 2 4% 400 €

Tofu frio con cebolleta, jengibre y
bonito seco.

Cold tofu with spring onion,
ginger and dry bonito.




RAMEN

Ramen es una de las comidas mas populares en Japon. En Ramen-Ya Hiro hacemos el auténtico ramen
casero. Los fideos y el caldo se hacen en esta cocina, con horas de preparacion. Ponemos todo el alma a
cocinar un buen bol de ramen, con productos naturales, que aportan energia y tienen un valor saludable.

Ramen is one of the most popular dishes in Japan. At Ramen-Ya Hiro we make the traddicional homemade
ramen. We make the noodles and broth in our kitchen, spending many hours for the preparation. We cook
with our heart and soul to get a good bowl of ramen which is made with natural products, that provides you
energy and a healthy value.

POSTRES DESSERT =+ -~
Helado de té matcha 4% 74 x7'—w 3a0E Daifuku de té verde $%%7'1—0L K58 3.0 £

Matcha ice cream Mochi (pasta de arroz) relleno de crema de té
verde.

Helado de judia roja W@ P4 27— 3.00€ Mochi (rice cake) filled with matcha cream.
Red bean i .

ce pearice cream Trufas caseras de matcha con kinoto (2u) 3.0 €
Helado de vainilla 1N=5 P4 x7'1—6 3008 SHNUIAF127
Vanilla ice cream Homemade matcha truffles with kumquat
Sorbete de mandarina #hhzv—~Awk 300 € Flan casero de sésamonegro 2" 7°'1>  400€
Mandarin sorbet Homemade black sesame pudding
Daifuku de fresa 7' —Gnis k%8 350E Coulant casero de matcha 3,00 £
Mochi (pasta de arroz) relleno de crema de X7+ 232F
fresa. Homemade matcha lava cake
Mochi (rice cake) filled with strawberry cream.

BEBIDAS BEVERAGE # a1+
Aqua % 2008 TETEA &%
Water Temugi &% 220 €
Agua con gas K (H A XU1) 220 € Té frio de trigo.
Sparkling water Cold wheat tea.
Cocalola 2h 2= 260 € Te genmai & ¥ % 790 &
. Té verde con arroz tostado.
CocalColaZers 3h-2—=5€0 280 € Green tea with roasted rice.
Fanta 77 >4 2,60 € Tehoji LF5C%F 220 €
~ Naranja AL > ~Limén LE>~ Té verde tostado.
— Roasted green tea.
Nestea % AT4— 260 € .
Tedejazmin ¥+ A% 220 €

Samurai Chu-Hi 5.3%) 4542 —1\4 3,70 € Jasmine tea.

Céctel japonés con base de vodka y limon.

Japanese cocktail with vodka and lemon. SAKE :f
CERVEZABEER &1t Karatamba ¥ /K
Estrella Damm (5.4%) € —IL 270 € 180 ml ~ caliente [ frio - hot | cold 6,00 €
. 360 ml ~ caliente | frio - hot/ cold 1200 €
Voll Damm (72%) € —Iu 230 €
; - - Otokoyama % W
Clara Damm Lemon (32%) 77 7€ —1L 2308 180 ml ~ caliente [ frio  ~ hot [ cold 3.0 €
Free Damm (00%) /> PIL3—ILE—IL 2RO E 360 ml ~ caliente [ frio - hot [ cold 18,00 €
ini 0 -~
Kirin 66) %1% 30U copa o viND BLANCD &7 4~ 300
Sapporo (47%) YwitO BO0E  Glass of white wine.

i a LiSoLabiEt
© PREGUNTAR ALERGENDS A LOS CAMAREROS ‘@ Gracias por suvisita.
o% Thanks for your visit. IVA incluido. Taxes included.




